
Nous sommes ouverts tous les jours de 11h30 à 00h 
Vendredi et samedi 2h du matin. 

Service continu de 12h-23H

www.brasserie-georgette.fr
Prix net en euros TTC - Service compris - 29 rue bichat Paris 10



Les Incontournables Notre Phylosophie

Œuf parfait : mousseline de celeri, huile de truffe, jus de volaille

Gros Artichaut vinaigrette à l’ancienne 

Pulpe grillé / risotto d’Orzo, fenouil roti, bisque de gambas

Ceviche de Saumon / Avocat brulé, lait d’amandes, Uzu, soja

La Carte 

Desserts

Les jardins de César : Poulet croustillant, oeuf, croutons,
parmesan, romaine, sauce César

Belle brioche façon pain perdu, caramel beurre salé 

Cheesecake spéculos, coulis de fruits rouges

Mi-cuit au chocolat, coulis de caramel, chantilly

Poire pochée, chantilly, sirop caramélisé

Asperges Verte : glacée minute, pourpier, noisettes, fromage frais

Cote de Boeuf / 2 accompagnements au choix

Lieu Noir et Foie gras Poelé / bouillon miso, asperges

Fameux Poireaux vinaigrette à l’ancienne

Oeufs plein air, mayonnaise Georgette

7,00

11,00

6,00

11,00

10,50

18,00

11,00

12,50

11,00

11,00

9,00

10,00

9,00

9,00

7,00

12,00

Frites, Purée, Mesclun, Légumes rôtis de saison 5,00

Menu enfant

12,00Poulet Croustillant/frites ou Coquillettes jambon beurre
Une boule de glace vanille ou fraise, Sirop à l’eau

Sides

Prix net en euros TTC - Service compris - 29 rue bichat Paris 10

Os à Moelle, gros sel, toasts 

*Toutes nos viandes sont d’origine Française ou U.E (poulet, boeuf, porc)Tout est fait Maison sauf *

*

*

Glaces 2 boules / Vanille, Fraise, PIstache, CHocolat, Praliné, Citron

Famous old-fashioned leeks vinaigrette Creamy mushrooms Egg parfait

Artichoke with old fashioned vinaigrette

Free range Egg, georgette style mayonnaise

Marrow bone, coarse Salt, toast

Fried chicken, egg, croutons, parmigiano, roman salad, cesar sauce

Fries, Mashed Potatoes, Mesclun,Seasonal Roasted Vegetables

Semi-cooked tuna steak, seasonal vegetables

Small Royan Ravioles: small/large plate

Sea bream fillet, seasonal vegetables

Beef hanger steak, shallot compote, pepper sauce, homemade fries

Beef Cotelette 

Beautiful French toast-style brioche with salted butter caramel

Speculoos cheesecake, red fruit coulis

Half-cooked chocolate, caramel coulis, whipped cream

Poached pear, whipped cream, caramelized syrup

Crispy Chicken/Fries or Ham and Butter Pasta
A Scoop of Vanilla or Strawberry Ice Cream, water syrop

Riz au lait, praliné Noisettes et Pistaches
Milk rice with hazelnuts and pistacchios cream

Petites Ravioles de Royan 
Small Royan Ravioles

Tartare de bœuf préparé au couteau, frites maison

Steak de Thon mi-cuit, légumes de saison

Petites Ravioles de Royan :  petite/grande assiette

Saucisse de Toulouse, jus corsé et sa purée façon Robuchon

Suprême de volaille AB, légumes rôtis de saison 
Beef hanger steak, shallot compote, pepper sauce, homemade fries

Beef tartare prepared with a knife, homemade fries

Semi-cooked tuna steak, seasonal vegetables

Small Royan Ravioles: small/large plate

Toulouse sausage, full-bodied juice and Robuchon-style mash
Onglet de boeuf, compotée d’échalotes, sauce poivre, frites

Supreme of organic poultry, seasonal roasted vegetables

Entrées

Plats

Salades

26,00

28,00

84,00

Nicoise / Ventreche de thon maison, haricots vert, tomate, olies,
anchois

17,00

Expresso Martini
Ice Cream / perfum Vanilla, Strawberry, pistacccio, Chocolat, Parline, Lemon
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